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Istituto professionale per i servizi per l’enogastronomia e l’ospitalità alberghiera 

“Rainulfo Drengot “ 
Indirizzo: “Servizi per l’enogastronomia e l’ospitalità alberghiera” 

Articolazioni: “Enogastronomia”, “Servizi di sala e di vendita” e “Accoglienza turistica” 

Sede Centrale: Via Nobel,1 - 81031 Aversa Distretto Scolastico n. 15 
 centralino 081 89.02.69.7 Presidenza 081 50.38.74.4  Direttore SGA  081 81.13.21.9   - (fax) 081 81.11.44.0  

   E-Mail: cerh030006@istruzione.it p.e.c cerh030006@pec.istruzione.it 
Sito web https://www.rainulfodrengot.edu.it/ 

C.M. : CERH030006 - C.F. : 90006330618 

 

 

Alle studentesse e agli studenti iscritti e frequen-

tanti l’istituto professionale per i servizi per 

l’enogastronomia e l’ospitalità alberghiera “Rainulfo 

Drengot” 

 

Ai genitori delle studentesse e degli studenti iscritti 

e frequentanti l’istituto professionale per i servizi 

per l’enogastronomia e l’ospitalità alberghiera “Rai-

nulfo Drengot 

 

Oggetto:   Progetto “R....ESTATE INSIEME” (ESO4.6.A4.A-FSEPNCA-2024-139) 

finanziato dal Programma Nazionale a titolarità del Ministero 

dell’Istruzione e del Merito, denominato “PN Scuola e Competenze 

2021 – 2027” - 

 

  Si rende noto che con nota prot. 83244 del 12/06/2024 il Ministero 

dell’Istruzione e del Merito - Unità di missione del Piano nazionale di ripresa e resilienza 

Programma Nazionale “Scuola e competenze” 2021-2027, ha autorizzato l’istituto profes-

sionale per i servizi per l’enogastronomia e l’ospitalità alberghiera “Rainulfo Drengot” 

all’attuazione del progetto denominato “R....ESTATE INSIEME” (ESO4.6.A4.A-FSEPNCA-

2024-139) presentato dall’istituto in risposta all’Avviso prot. 59369 del 22/04/2024, 

stanziando la somma complessiva di euro 78.780,00. 

  Con il progetto R… Estate insieme questo istituto intende ampliare l’offerta 

formativa negli anni scolastici 2023-2024 e 2024-2025, soprattutto durante il periodo 

estivo, attraverso azioni specifiche finalizzate al potenziamento degli apprendimenti e 

delle competenze chiave, in conformità alla Raccomandazione del Consiglio dell’Unione 

europea 22 maggio 2018.  

  Il progetto è articolato in n. 11 moduli formativi così denominati: “Leggere, 

Comprendere e Comunicare” (n. 2 edizioni), “Imprenditore di te Stesso”, “Diritti e re-
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sponsabilità in internet”, “Success” (n. 2 edizioni), e “Conoscere la Matematica per com-

prendere il mondo reale” (n. 5 edizioni). 

  La progettazione e la realizzazione dei percorsi didattici e formativi sono 

ispirate all’utilizzo di metodologie didattiche innovative, che valorizzano l’apprendimento 

attivo e cooperativo, con particolare attenzione anche al benessere personale e alle rela-

zioni. I percorsi di formazione sono volti a rafforzare le competenze chiave per 

l’apprendimento permanente, in particolare mirando a potenziare i livelli di base, a so-

stenere la motivazione/ri-motivazione allo studio ricorrendo all’uso di metodologie inno-

vative, proattive e stimolanti e a promuovere la dimensione relazionale nei processi di in-

segnamento – apprendimento e il benessere di ciascuna studentessa e studente. 

   

Aversa 27/06/2024 

 Il Dirigente Scolastico 
(Prof. Nicola Buonocore) 

 Documento informatico sottoscritto con firma elettronica ai sensi 

del D.lgs. 82/2005 così come modificato D.L. 18 ottobre 2012, n. 
179 convertito con L. 17 dicembre 2012, n. 221 
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